
Information
갸메 품종은 보졸레 지역의 크뤼(cru) 생산지 네 군데서 수확하며, 
피노 누아와 함께 블렌딩 한다. 포도는 모두 가지를 제거해 
스테인리스 스틸 탱크에서 양조해 신선하고 활기찬 맛을 즐길 수 
있는 스타일이다.
갸메 특유의 신선한 과일 향과 프룻티한 맛에 피노 누아의 정돈된 
질감과 산미를 더해 편안하게 즐길 수 있는 풍미를 만들어낸다.

꼬또 부르기뇽은 년 월에 신설된 부르고뉴 지역 단위 
아펠레이션(appellation regionale)으로 기존 ̒부르고뉴 그랑 
오디네르’를 대체한다. 생산지나 포도품종 블렌딩 비율에 대한 
제한 없이 와인메이커가 비교적 큰 규제 없이 자유롭게 와인을 
만들 수 있다.

Tip

레드 와인

프랑스 > 부르고뉴 / 루이자도

갸메 %, 피노누아 %

ml

간단한 핑거푸드와 함께 와인만 마셔도 좋고 
파스타 등의 가벼운 음식이나 바비큐 구이, 
담백하게 구워낸 육류요리

Type

Country / Winery

Grape Variety

Capacity

Food Matching

+ 당도          1        2        3       4       5

+ 산도          1        2        3       4       5

+ 바디          1        2        3       4       5

갸메 품종의 신선한 과일 향과 피노 
누아의 은은함을 동시에 가진 와인

루이자도 꼬또 부르기뇽
Louis Jadot Coteaux Bourguignons
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